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Bienvenue au restaurant Le Magrappé¢ a Veysonnaz !
Chers invites,

Nous sommes ravis de vous accueillir au coeur de Veysonnaz, dans notre restaurant Le Magrappe,
un lieu ou la bonne humeur et le gotit se rencontrent pour vous offrir une expérience culinaire
inoubliable. Ici, chaque plat est prépare avec soin, en privilegiant les produits locaux et de saison,
pour vous faire découvrir les saveurs authentiques de notre région valaisanne.

Que vous soyez amateur de specialites traditionnelles ou de creations plus modernes,
notre equipe est la pour vous guider et vous faire plaisir.

Installez-vous confortablement, laissez-vous porter par I'ambiance chaleureuse et conviviale,
et savourez un moment unique entre amis, en famille, ou en couple.

Merci de choisir Le Magrappé. Nous esperons que votre visite restera gravée dans votre memoire
gustative et que vous aurez envie de revenir nous voir tres bientot.

Bon appétit et bienvenue parmi nous !

L’équipe du restaurant Le Magrappé.

"Envie de changer de decor tout en restant dans la méme belle ambiance ? En plus du Magrappe, on
vous accueille aussi avec plaisir au Restaurant La Taniere et au Restaurant Le Convivial,
toujours a Veysonnaz.

Trois restos, trois ambiances, une seule equipe passionnée pour vous régaler "
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Entrées & Salades

Salade verte (pousse de Salade & Vinaigrette aux herbes) 8.-/ 12.-
Salade mélée & Vinaigrette aux herbes 10.-/ 16.-
Potage ou Velouté du moment 12.-
Salade Magrappé 24.-
(Bouquet de salade,Jardons, oignons, ail, ceuf, tomates et crotitons)

Planchette de Charcuterie et Fromage du Paye servi avec beurre et pain seigle 20.- / 32.-
(Jambon cru, viande séchée, saucisse a I'ail, lard et fromage AOP)

Planchette de Viande séchée & Pain seigle 22.- [ 34.-
Planchette des Fromages,chutney aux abricots et pain de seigle 22.-
Rosti & Crofites

Rosti Montagnard & (Euf (Lardons, oignons, ail ) 28.-
Rosti Végétarien & (Euf (Fromage AOP, legumes sauté,tomate et origan) 28.-
Rosti Biquette (Fromage de Chevre chaud et jambon Cru du Valais) 30.-
Crofite au fromage, jambon & ceuf 29.-
Viandes & Burgers

Entrecdte de boeuf rassis & Sauce Béarnaise maison 48.-
(Servie sur réchaud, avec légumes et frites)

Tartare de Beeuf coupé au couteau 32.- /42.-
(Sauce maison, focaccia &’ frites)

Burger des Alpes & frites 32.-

(Lard, oignons rouges, fromage AOP, sauce barbecue maison,

salade, tomate et pain Boulanger)

Chicken burger croustillant &' frites 30.-
(Sauce tartare maison, cheddar, tomate, oignons rouges, salade et pain boulanger)
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Pierrades

Pierrade de supréme de poulet 38.-
Pierrade de porc 42.-
Pierrade de filet de Boeuf 50.-

(200g de viande par personne cuit a table sur pierre chaude, servie avec une
pomme de terre au four parfumée au romarin, creme acidulée aux herbes

et sauces maison) \\f(m W
Fondues de Fromage & Fondues Chinoise pour 2 personnes (Min. 2pax)

Fondue au fromage du Valais (200gr p.p.) 28.- p.p.
Fondue a la tomate & pommes de terre (200gr p.p.) 30.- p.p.
*Supplément Truffe noir 6.-

Fondue Glareyarde (250g p.p.) 50.- p.p.

(Bouillon de vin rouge aromatisé aux épices, boeuf mariné,
assortiment de sauces maison et frites)

*Supplément viande (200g) 25.-

Petits Gourmands

Chicken nuggets & frites (7 pieces) 20.-
Pizza Baby (Margherita ou Prosciutto ) 16.-

Portion de frites 9.-

Gnocchi & la sauce tomate 7 7 16.-
Mini rosti fromage & jambon cuit 20.-

Provenance :

Boeuf': d'Hérens/Suisse
Poulet:Suisse

Porc : Suisse

Saumon :Irlande/ Norvege
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PROPOSITION DU CHEF

Salade de Chévre chaud 26.-

(Salade de chevre chaud au miel d’acacia, vinaigrette a la moutarde a ’ancienne parsemé
au noix servi avec pain des seigles)

Gnocchi 4 la Sorrentina 30.-
(Gnocchi a la sauce tomate, basilic , burrata de Puilles )

Tagliatelles fraiches & la truffe et aux morilles 38.-
(Tagliatelles fait maison, sauce au beurre , lamelle de truffe noir , morilles)

Pavé de saumon d’Ecosse 40.-
(Pavé de saumon poélé, légumes de saison, servi avec riz sauvage et sauce hollandaise)

POUR 2 PERSONNES (Min. 2 pax)

Macaronis du Chalet 29.- p.p.
(Macaronis aux ceufs ,lardon, sauce au beurre, ail et fromage raclette AOP)

Cote de beeuf Suisse (environ 1000g) 59. p.p.
(Servi sur pierre ,pomme frites, petit salade vert et sauce béarnaise maison)

*Tous nos Plats sont proposés avec :
Frites, Riz basmati ou Tagliatelle Fraiche & Légumes de la saison*

* Veuillez informer notre équipe en cas d'allergies ou intolérances alimentaires *

Provenance :

Beeuf': d'Hérens/Suisse
Saumon :Irlande et Norvege
Porc :Suisse

Poulet : Suisse




MOELLEUX A LA CHATAIGNE AVEC BOULE DE GLACE  16--
A LA VANILLE

TARTE TATIN AUX POMMES AVEC BOULE DE GLACE -
A LA CANNELLE

TARTE DU JOUR 8.50-




