
MENU
MARINARA 
(TOMATE, AIL,  ORIGAN ET HUILE D’OLIVE                                                  18.-

MARGHERITA
 (TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE ET.                                                  19.-
BASILIC)
                                                                                                                                          

PROSCIUTTO 
(TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE ET JAMBON                                       20.-
CUIT)                                                                                                

FUNGHI 
(TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE ET CHAMPIGNONS DE                          19.-
PARIS)                                                                     

DIAVOLA 
(TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE E SALAMI PIQUANT)                           20.-

NAPOLI 
(TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE, ANCHOIS,  OLIVES NOIRES,                  23 .-
CÂPRES ET BASILIC) 
                              
CAPRICCIOSA
 (TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE, JAMBON CUIT, CHAMPIGNONS           23 .-
DE PARIS,COEURS D'ARTICHAUTS ET OLIVES NOIRES)

PROVOLA E PEPE (TOMATE,
MOZZARELLA FIORDILATTE, PROVOLA FUMÉ                                               26.-
ET À LA SORTIE DU FOUR PECORINO ROMANO ET POIVRE)

QUATTRO FORMAGGI (MOZZARELLA FIORDILATTE, GORGONZOLA,                 26.-
 PARMESAN ET PROVOLA FUMÈ) 

TONNO  (TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE, THON,                                 27.-
OIGNONS, BASILIC) 

  

LES CALZON

NAPOLETANO
 (MOZZARELLA FIORDILATTE, SALAMI PIQUANT,                                         25.-
RICOTTA ET TOMATE)                                                

CLASSICO 
(MOZZARELLA FIORDILATTE, JAMBON CUIT ET                                            27.-
TOMATE)                                                                                       

LA FOCACCIA 
 
ROMARIN                            
(HUILE D'OLIVE, ROMARIN FRAIS,                                                               10.-
FLEUR DE SEL)                                                        

PIZZA

PIZZA CLASSIQUES



PIZZA DU CHEF 

PRIMAVERA (MOZZARELLA FIORDILATTE , PROVOLA FUMÉ , ASPERGES VERTES, OEUF,

BACON ET PARMESAN )                                                                                                               30.- 

CARBONARA  (MOZZARELLA FIORDILATTE , OEUFS, BACON ,

PARMESAN ET PECORINO ROMANO )                                                                                           30.- 

 

TARTUFO (MOZZARELLA FIORDILATTE , CRÈME TARTUFATA , À LA SORTIE DU FOUR :             32.-

MOZZARELLA DE BUFFLONE, ROQUETTE, HUILE À LA TRUFFE ET 

COPEAUX DE PARMIGGIANO REGGIANO) 

PIZZA SIGNATURE

VERACE (TOMATE ET À LA SORTIE DU FOUR: MOZZARELLA DE BUFFLONNE DE CAMPANIE,       28.-

JAMBON DE PARME ET COPEAUX DE PARMIGIANO REGGIANO)

 

SALSICCIA E FRIARIELLI

 (MOZZARELLA FIORDILATTE, PROVOLA FUMÉ, FRIARIELLI ,                                                       28.-

(BROCOLI-RAVE) ET SAUCISSE DE PORC FRAÎCHE,  À LA SORTIE DU FOUR: COPEAUX 

DE PECORINO ROMANO)

PATANELLA 

(MOZZARELLA FIORDILATTE, PROVOLA FUMÉ, POMMES DE TERRE RUSTIQUES                            29.-

 AUX HERBES, SAUCISSE DE PORC FRAÎCHE ET À LA SORTIE DU FOUR COPEAUX DE

 PARMIGIANO REGGIANO)

ORTOLANA

 (MOZZARELLA FIORDILATTE, SAUTÉ DE LÉGUMES [COURGETTES,                                                27.-

POIVRONS, AUBERGINES, OIGNONS, TOMATES CERISES], 

 À LA SORTIE DU FOUR COPEAUX DE PECORINO ROMANO ET BASILIC)

MAGRAPPÉ

(TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE, SALAMI PIQUANT, GORGONZOLA ET OIGNONS)             27.-

                     

VALAISANNE 

(TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE, FROMAGE RACLETTE, OEUF ,                                           29.-

À LA SORTIE DU FOUR VIANDE SÉCHÉE DU VALAIS)

 

PUGLIA

 (TOMATE, MOZZARELLA FIORDILATTE                                                                                         29.-

ET À LA SORTIE DU FOUR: ROQUETTE, BURRATA DE POUILLES, TOMATES CERISES 

ET COPEAUX DE PARMIGIANO REGGIANO)

PIZZA
MENU

Magrappé


